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DE 

Halten Sie den  Messerschärfers mit einer Hand und führen Sie den Zeigefinger durch den Ring 
hindurch, dann halten Sie das Messer mit der anderen Hand fest und ziehen es 3 bis fünfmal über 
einen Schärfer. Die Anzahl des Schärfens richtet sich nach dem Grad der Stumpfheit des Messers. 

Grobschärfen: 
Wird verwendet, um stark beschädigte und stumpfe Klingen wieder scharf zu machen. Setzen Sie die 
Messerklinge in die Hartmetallstufe ein und ziehen Sie sie es dann drei- bis fünfmal in einem 
geeigneten Winkel in eine Richtung durch. Je nach Benutzung des Messers raten wir Ihnen, es 
halbjährlich zu schärfen. 
 
Feinschliff: 
Dies ist ein notwendiger Schritt, um Grate am Messer zu entfernen und die Klinge glatt und glänzend 
zu machen. Setzen Sie die Messerklinge in die Keramikstufe ein und ziehen Sie sie dann drei- oder 
fünfmal in geeignetem Winkel in eine Richtung durch. Reinigen Sie das Messer mit Wasser oder 
einem Tuch und trocknen Sie es nach dem Gebrauch ab. Reinigen Sie den Messerschärfer mit einer 
nicht scheuernden Bürste. 
 
Sicherheitshinweise: 
Dieses Produkt ist nicht zum Schärfen von Scheren und gezackten Messern geeignet. 
Um eine Beschädigung des Messers zu vermeiden, schärfen Sie das Messer bitte nur in eine Richtung 
und schleifen Sie es beim Schärfen nicht hin und her. 
 
EN 

Hold the knife sharpener with one hand and pass your index finger through the ring, then hold the 
knife with the other hand and pull it over the sharpener 3 to 5 times. The number of sharpenings 
depends on the degree of bluntness of the knife. 

Coarse sharpening: 
Used to sharpen badly damaged and blunt blades. Insert the knife blade into the carbide stage and 
then pull it through three to five times at a suitable angle. Depending on how the knife is used, we 
advise you to sharpen it every six months.  
 
Fine honing: 
It´s necessary step for the elimination of burrs on the knife and makes the blade smooth and bright. 
Insert knife blade into the ceramic stage then pull at a suitable degree for three or five times. Clean 
the knife with water or wiper and dry after use. Clean the knife sharpener with non-abrasive brush. 
 
Caution: 
This product is not suitable for sharping scissors, serrated knives. 
To avoid damaging the knife, please sharpen the knife slightly and don´t sharpen back and forth. 
 


